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/ Liebe Gaste,

was gibt es Schoneres als Ihnen die Freude des

Genieldens im wahrsten Sinne des Wortes ndher zu
bringen.

Wir gestalten Ihr Fest zu einem

unvergesslichen Erlebnis.

Gerne mochten wir lhnen mit unseren MenU- und
Buffetvorschldagen einen kleinen Einblick in die

verschiedenen Mdoglichkeiten geben.

Lassen Sie sich von uns fachlich

und nach lhren Winschen beraten.




Mediterranes Buffet |

Gruld qus der Kuche

Tomatencremesuppe

Vorspeisen

Gerostetes GemUse Antipasti,
Tomaten-Mozzarella-Salat mit saftigem Basilikumpesto,
ltalienischer Brotsalat mit Parmaschinken,

Rucola und Ziegenkase,
hausgemachte Rohkostsalate,

Blattsalate mit zweierlei Dressings,

Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeisen

Piccata Milanese vom Hahnchen,
Toskanischer Rinderschmorbraten,
gebratene Forelle auf Paprikagemse,
vegetarische Rigatoni al Forno,
Gnocchi, leicht gerdstet Rosmarinkartoffeln,
Reis mit Erbsen,

Ratatouille

Desserts

Tiramisu ,Klassisch",
Birnentarte mit Lavendel,
dunkles Schokoladenmousse,
Apfel Crumble

€ 39,00
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Mediterranes Buffet |l

Gruld aus der Kuche

Paprikacremesuppe

Vorspeisen

Risoni-Salat mit Erdbeeren und Balsamico,
Vitello Tonnato,
mit Reis gefUllte Weinblatter,
mit Hackfleisch gefullte Zucchini,
hausgemachte Rohkost,
Blattsalate mit zweierlei Dressings,
Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeisen

Schweinefilets mit Tomate-Mozzarella Uberbacken,
Lasagne mit feiner Bolognese Sol%e & Kase,
Mixed Grill vom Edelfisch,
Haselnuss-Gemusebratlinge,
Kartoffelgratin,

Nudeln mit Pesto & Pilawreis

Desserts

Weilses Schokoladenmousse,
Creme Brulee mit Waldbeeren,
Kaiserschmarrn mit Vanillesol3e

€ 38,00




SN

Schwabisches Buffet |

Gruld qus der Kuche

Rinderkraftbrihe mit Fladle

Vorspeisen

Mini-Schnitzel auf schwabischem Kartoffelsalat,
kalter Braten, Roastbeef, Schaferstecken,
Schwartenmagen und Meerrettich,
gerdauchertes Forellenfilet mit Apfel-Meerrettich,
marinierte Rote Beete mit Schafskése,
hausgemachte Rohkostsalate,
Blattsalate mit zweierlei Dressings,

Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeisen

Schweinefilets in Pilzrahmsol3e,
Rinderschmorbraten in Lembergersof3e,
Bodensee Renke auf Lauchgemise,
gerostete vegetarische Maultaschen,
Spatzle, Schupfnudeln, Reis,
Marktgemuse

Desserts

Apfelstrudel mit Vanilleeis,
Bayrisch Creme mit marinierten Waldbeeren,
Topfenknddel mit Fullung,
Schokoladencreme

€ 42,00
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Schwabisches Buffet ||

Gruld aus der Kuche

Schwabische Festtagssuppe

Vorspeisen

Waurstsalat im Glas, Ochsenmaulsalat,
marinierter Backsteinkase,
Salat von gerosteten Maultaschen,
Platte von gerducherten Fischen
mit Sahnemeerrettich,
hausgemachte Rohkostsalate,
Blattsalate mit zweierlei Dressings,
Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeisen

Schaufele mit Sauerkraut,
Rinderrouladen in Rotweinsolse,
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsol3e,
Kasespatzle mit Rostzwiebeln,
gebackene Kartoffeln,
Heidenheimer Knopfle,
buntes Marktgemuse

Desserts

Apfelkichle mit Vanilleeis,
Ofenschlupfer mit Beerensol2e,
weil3es Schokoladenmousse

36,00 €
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Buffet Maxx

Gruld aus der Kuche

Kresseschaumsuppe mit Croutons

Vorspeisen

Fleischkichle auf schwabischem
Kartoffel-Gurken-Salat,
bunte Vesperplatte mit kaltem Braten,
Roastbeef, Schaferstecken,
Wurst und Kase, Raucherfischplatte mit
gerduchertem und gebeiztem Lachs,
Makrele und Forelle,
gratinierter Ziegenkdse mit NUssen,
hausgemachte Rohkostsalate,
Blattsalate mit zweierlei Dressings,
Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeisen

Putenroulade ,Hausfrauen Art",
gefullte Kalbsbrust mit Calvados Rahm,
gebratene Forellenfilets mit Zitronenbutter,
Schupfnudelpfanne mit Gemise,
Spétzle, Serviettenknddel, Salzkartoffeln,
Marktgemuse

Desserts

Waldfruchtparfait Topfenknodel
mit Fillung Orangenmousse
mit Schokosol3e

€ 46,00
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Internationales Buffet

Gruld aus der Kuche

Erbsenschaumsuppe mit Speckstreifen

Vorspeisen

Gebratene Lachswirfel auf Kokos-Lauchsalat,
Grillgemuse mit Ziegenfrischkase im Weckglas,
wirzige Hahnchenspief3e mit Dip,
Shrimpscocktail mit Limette und Chilj,
hausgemachte Rohkostsalate,
Blattsalate mit zweierlei Dressings,

Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeisen

Frisch tranchiertes Roastbeef
mit Sauce Béarnaise,
Maispoularde mit Truffelkruste,
gegrillte Goldbrasse mit Ratatouille,
Kartoffel-Mais-Krusteln, Weil3weinrisotto,
Serviettenknodel, Rahmgemuse

Desserts

Weildes und dunkles Schokomousse,
Apfelstrudel mit Vanillesof3e,
Erdbeer-Rhabarber Tiramisy,

Vanilleeis mit heil3en Himbeeren

€ 48,00
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Kulinarische Gaumenfreuden

Jeder Gang wird in kleinen Schalen,
Glasern, auf Loffeln oder Tellern angerichtet.

a3,80¢€

Roastbeef-Réllchen mit Frischkase und Wasabi-Mayonnaise
GefUllte Auberginen mit orientalischem Couscous Salat und Mango Chutney
Gerducherter Lachs auf Minirésti mit Limonen-Sauerrahm
Datteln im Speckmantel

Tomaten-Mozzarella Spiefschen

Gerduchertes Forellenfilet auf Pumpernickel mit Meerrettich Espuma
Obazda auf Schwarzbrot mit Kimmelkrokant
Mediterranes Gemuse mit Chorizo im Glas
Bruschetta mit sonnengereiften Tomaten
Hahnchenspiele in Erdnusssolse
Zwiebel-Speck-Quiche

Wrap vom gebeizten Lachs mit Avocado




Canapes

a3,80¢€

Lachs, Dill, Frischkase
Roastbeef, Meerrettich, Frihlingszwiebel
Parmaschinken, Honigmelone
Schwarzwalder Schinken, Mini-Essiggurke, Krauterquark
Gerducherte Putenbrust und Orangen-Marmelade
ltalienische Salami, Mozzarella, Pesto
Gem{Use-Antipasti, Balsamico
Camembert, Preiselbeeren, Kerbel

Gerducherte Forelle, Meerrettich-Mayonnaise, Dill




/N

Fingerfood im Glas

Jeder Gang wird in kleinen Schalen,
Gldsern, auf Loffeln oder Tellern angerichtet.

33,80 €

Pikanter Salat vom Albrind
Salat von Linsen mit Gockelbruststreifen
Mousse vom Raucherlachs
Salat von der Maultasche
Fleischkichle vom Schwein auf
Kartoffel-Gurkensalat
Mariniertes Grillgemuse
Mousse vom Sauerampfer mit Kdsechip
Salat von Linsen mit
gebratener Zucchini
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum
Schaferstecken vom Ostalblamm im Blatterteig
Schweinsohrchen (Blatterteig)gefullt mit gerducherter Lachsforelle
Salat von Wiesenkrdutern
Mini-Windbeutel mit Kdsecreme
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Mousse vom Ceylon-Zimt auf Zwetschgenroster
GrUtze von Roten Beeren mit Bourbon-Vanilleschaum
Karamellcreme mit Ananas-Kokos-Ragout

Mousse au Chocolat auf Orangen-Kiwi-Salat
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Kaffeepausen

Unsere Kaffeepausen -Vielfalt zur Tagungs- und
Meetingskonzepte Business/Komfort

Vormittags- und / oder Nachmittagskaffeepause
Kaffee / Tee satt mit Obstschale vor dem Seminarraum.
Dazu reichen wir 2 unterschiedliche Beilagen wie z.B.:

\\S U @\\

Sufse Uberraschungen aus der Kiche,
Schokokisse,
hausgemachter Kuchen,
frischer Fruchtjoghurt mit MUsli,
Mini-Muffin's, Brownies, Donuts,
Obstschiffchen mit Schokoladensofse,
Vitaminsafte im Gléschen,
Milchshakes, Joghurtdrinks,
Croissants,

Pancakes

“Herzhaft"

Gemdsesticks mit herzhaftem Dip,
Mini-Burger,
Mini-Wraps,

Mini-Frihlingsrollen,
Brezeln mit Butter,
herzhafte Blatterteigschleifen,

Tomaten-Mozzarella Sticks
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Spezielle Kaffeepause

Gegen einen Aufpreis buchbar
(statt der Beilagen zur Business / Komfort)

_Back to School"

mit Schokokuss-Brotchen,
Esspapier und Mdusespeck

2,90 €

SVitamin-Bar®

Obst- und GemiUsesalat im Weckglas,
Gemuise Smoothies, Obstsafte

4,90 €

“Mutti‘'s Kuchenbuffet"

verschiedene hausgemachte
Leckereien vom Kichenteam

2,90 €

Waffelstation"

vor dem Seminarraum
(zum selbst backen)
mit heilsen Kirschen

3,90 €
Musli-Bar"

mit dreierlei Joghurtsorten,
Musli und Obstsalat

2,90 €

Preis pro Person
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Spezielle Kaffeepause

Gegen einen Aufpreis buchbar
(statt der Beilagen zur Business | Komfort)

_French Break"

mit Petit Fours,
Mini-Raucherlachs-Brétchen
u.v.m.

5,10 €

,1apas-Bar"

Datteln im Speckmantel,
Tomaten-Mozzarella Spielse,
Garnelenschwanze im
Kartoffelmantel mit Guacamole

5,10 €

JAmerican Break"

Mini-Pancakes dazu Ahornsirup,
Nutella und sif3e Butter

390 €

,Candy-Bar"

ganztagig im Seminarraum
Schokoladenriegel, Haribo,
Marshmellows, Mini-SchokokUsse
u.v.m.

8,10 €

Preis pro Person




Menu |

Vorspeisen
Schaumsuppe von Alblinsen
Hauptspeisen

Kocherforellenfilet mit knuspriger Haut,
Dillkartoffeln und Wurzelgemuse

Desserts
Tiramisu ,Klassisch"
Birnentarte mit Lavendel

Dunkles Schokoladenmousse
Apfelcrumble

24,90 €

Menu |l

Vorspeisen

Cremesuppe von der Schwarzwurzel
mit Krautercroutons

Hauptspeisen

Rinderschmorbraten in Lemberger Jus
mit Serviettenknodel
und glasiertem Marktgemuse

Desserts

Toblerone-Parfait mit
marinierten Waldbeeren

24,90 €




Menu |l

Vorspeisen

Gerducherte Kocherforelle
mit Meerrettich und Salatbouquet

Hauptspeisen

Gefillte Hahnchenbrust mit Rosmarinsol3e,
Gemisebouquet und Kartoffelrosti

Desserts

Joghurt-Mascarpone
Tortchen mit Mango

24,90 €

Vienu [V

Vorspeisen
Bunter Salat mit Pilzen und Speck
Hauptspeisen

Schweinelendchen in Krdutersol3e
mit Spatzle und Marktgemuse

Desserts

Apfelkichle mit Vanilleeis

29,90 €




Menu V

Vorspeisen
Schwabische Festtagssuppe
Hauptspeisen

Kalbsrahmbraten mit Krduterspatzle
und Gemuisebouquet

Desserts

Topfenknddel
auf Waldbeerenragout

29,90 €

Venu VI

Vorspeisen

Tatar von Tomate und Mozzarella
an Salatbouquet

Hauptspeisen

Lachsschnitte an Dillsof3e mit
Krauterkartoffeln und Gurkengemuise

Desserts

Créme Bri0lée mit Himbeeren

29,90 €




Vienu VI

Vorspeisen

Zitronengrasschaumsuppe
mit Flusskrebspraline

Hauptspeisen

Filet vom Bodensee Zander an
Safransof3e mit Tagliatelle
und Blattspinat

Desserts

Orangenmousse
mit roter Fruchtsol%e

3590 €

Menu VI

Vorspeisen
Rosen vom Raucherlachs

mit Blinis und Frischkase
an Salatbouquet

Hauptspeisen

Zarte Ochsenbackchen mit
Wurzelgemise und getriffeltem
Kartoffel-Selleriestampf

Desserts

Dreierlei Mousse au Chocolat
mit Fruchtkorbchen

3590 €




Menu IX

Vorspeisen

Gebackener Pilzstrudel auf
Rote Bete und Salatbouquet

Hauptspeisen

Knusprige Maispoulardenbrust mit
Roter Butter Sol3e, getriffeltem Kohlrabi
und Rosmarin Kartoffeln

Desserts

Nougat Mousse mit Ananas-
Tatar und Mandelhippe

3590 €

Menu X

Grufd aus der Kuche

Ziegenkase mit NUssen
karamellisiert an Wildkrgutersalat

Vorspeisen
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Praline
Hauptspeisen

Tranchiertes Rinderfilet (rosa gebraten)
an Rahmsof%e, Krauterspatzle
und gefillte Kohlrabi

Desserts

Schwabische Quarkknodel mit Vanillesol3e
und frischen Waldbeeren

39,90 €




Menu X

Gruld aus der Kuche

Mousse vom Raucherlachs mit
Wildkrautersalat, Sauerrahm und Keta Kaviar

Vorspeisen
Schaumsuppe von der Brennnessel
Hauptspeisen

Ricken vom Lamm im Krautermantel mit Kartoffelstrudel
und gerdstetem GemUse

Desserts

Erdbeer-Lasagne
mit Rhabarberkompott

39,90 €

Venu Xl

Grufd aus der Kuche

ltalienischer Antipasti-Teller
mit Parmaschinken, Parmesan, Oliven,
gerostetem Gemuse und Rucola

Vorspeisen

Minestrone

Hauptspeisen

Hahnchen Involtini mit Mozzarella und Tomaten gefullt auf Florentiner Spinat

mit Kartoffelgnocchi

Desserts

Tiramisu

39,90 €




